
UBICACIÓ DELS ESTABLIMENTS PARTICIPANTS

El jurat del concurs de tapes estarà
format per Damiana Pasqual i Mari

Carmen Alfonsin, professores de
cuina de l'IES Alcúdia, i Neus Camí,

cuinera professional.

L’organització no es fa responsable dels canvis en el programa  que es
produeixin per causes alienes o de força major.



1. - Cruixent de mar fumat.
2. - Mini brioix amb tartar de tonyina, citrics

i tàperes.
3. - Torrija de brioix amb escuma de

sabaiona i sucre cremat.

1. - Humus amb crema i tàperes.
2. - Croqueta de sobrassada, ceba

caramel·litzada i cruxient de
tàperes.

3. - Pinya coco bliss.

1. - Fingers de ratjada amb salsa
tàrtara.

2. - Ensaladilla de gamba blanca.
3. - Granisat de llet preparada.

1. - Tartaleta de formatge amb nisperos
caramel·litzats.

2.- Fajita amb tumbet de peix i tàperes.
3. - Coca amb ceba confitada, llengua i fusió

de tàperes

1. - Bao bun de pollastre al forn, chutney
de mango i alloli.

2. - Sushi de salmó, alvocat i tàpera.
3. - Llimona farcida de crema de llimona i

caramelitzaza.

1. - Crepe de llengua amb tàperes.
2. - Bacallà amb tàperes.
3. - Mossegada d’ametlla mallorquina. 1. - Mex Llubí.

2. - Cuixent de tàpera. 
3. - Bon rotllo.

1. - Taco de pollastre amb salsa sriracha
mayo amb lima.

2. - Pastís de patata amb ceba i virutes
de cuixot ibèric.

3. - Ou facit amb salsa tàrtara.

1. - Pastís Pabimbo amb tàperes.
2. - Calamars farcits amb salsa de

tàperes.
3. - Cotorres de monja de xocolata

i codonyat.


